
MEERESFRÜCHTE SOMMERWOCHE 
Ganztägig verfügbar von 12-16 Uhr & 17:30-20:30 Uhr 

Grüner knackiger Salat mit Vinaigrette, Zitronenschale und schwarzem Pfeffer  8 €

Bio-Burrata mit Olivenöl  10 €

Pommes frites mit Parmesan und Schnittlauch  10 €

Pommes frites mit Trüffel   11 €

Hummus inkl. 3 Stk. Brot   9 €

Oliven und gesalzene Mandeln  9 €

Extra Brotkorb 4 Stk. mit Butter  6 €

BEILAGEN

DER KLEINE 
GENUSS

ROGN CAVIAR
1 Dose 15g, mit Blinis, Sauerrahm 38% und Schnittlauch
Baerii  34 €
Weißer Stör  48 €
Ocietra  62 €

Austern – 3, 6, 9 stk Fine De Claire
Vinaigrette und ’Bloody Mary’ 
19 € – 37 € – 55 €

Langustenschwänze 300g in Butter und Knoblauch
Brot, Butter und Aioli  
39 €

500g Garnelen zum selber schälen
Brot, Butter, gegrillte Zitrone und Aioli  
24 €

DER KLEINE 
HUNGER

In Weißwein gedampfte Muscheln 
Brot, Butter und gegrillte Zitrone
27 €

Schalentier-Hotdog in Brioche 
Handgeschälte Garnelen, Flusskrebsschwänze, 
Kräutermayonnaise und Zwiebeln
pro Stück  17 €

Kaufen Sie extra Vergnügen 
WAGYU FILET A5 MBS. 10-12. Mit Perlenzwiebeln und 
Trüffelsauce, 100g  69 €
Dazu passt: Krug 171’Edition Pr. GL. 62 €

GROSSER 
GENUSS

Meeresfrüchteplatte Royale
Hummer, Austern, Krabbenscheren, Langusten, 
Pfeilspitzengarnelen, Muscheln, Brot, Vinaigrette, 
Aioli, gegrillte Zitronen
(mindestens 2 Pers.)
pro Pers. 96 €

Steak Béarnaise 
Ribeye 250g mit Pommes, Béarnaise und Salat
54 €
Extra: ½ Lobster (Surf ’n Turf)  + 27 €

SCHÖNER 
ABSCHLUSS

36 Monate gereifter Comté 
In Portwein eingelegte Feigen und Zitronenquark und 
hausgemachtes Shortbread
16 €

Eton Mess
Sommerbeeren, Baiser-Vanilleeis
16 €

Schaumküss hausgemacht
Geschmack des Tages 
5 €


