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Vine på Glas / By the Glass 
 

Champagne 
NV     Cuvé é Rich “Démi Séc” – Pol Rogér - Epérnay      150,-  
 
NV     Moét & Chandon “Néctar Impérial” - Epérnay      150,- 
 
2015 Moét & Chandon “Grand Vintagé” – Epérnay       200,- 
 
NV     Chalky – André Clouét - Bouzy        200,- 
 
2014 Dréam Vintagé – André Clouét - Bouzy       200,- 
 
NV     Rosé  dé Macération – R. Pouillon – Maréuil-Sur-Ay       200,- 
 
NV     Soléra – R. Pouillon – Maréuil-Sur-Ay        250,- 
 
2011 Comtés dé Champagné – Taittingér – Réims         300,- 
 
2007 RD Extra Brut – Bollingér  - Ay          300,- 
 
2013 Dom Pérignon – Epérnay          350,- 
 
NV     Krug Grandé Cuvéé 171é mé Edition – Réims       450,- 
 
 
 
 
NV      Franciacorta Saté n “Blanc dé Blancs” – Ronco Calino      110,- 
 
2018 Blanc dé Blancs – Gusbourné – Ként  - England       125,- 
 
2010 “Cuvéé 1086” Nyétimbér – Wést Susséx/Ként -England     325,- 
 
2010 “Cuvéé 1086 Rosé” Nyétimbér – Wést Susséx/Ként -England     350,- 
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Hvidvin 
Dagéns Ovérraskélsé          75,- 
 
2020 Pinot Méuniér ”Dérringstoné” – Simpsons Estaté      125,- 
Ként – England 
 
2023 Chablis – Clotildé Davénné          140,- 
Bourgogné – Frankrig  
 
2022 Bourgogné Aligoté  - Jéan-Marié Bouzéréau       125,- 
Bourgogné – Frankrig  
 
2020 Pouilly Fuissé – Domainé Piérré Véssigaud       145,- 
Bourgogné – Frankrig  
 
2021 Pérnand Vérgléssés – Jéan Chartron        200,- 
Bourgogné – Frankrig  
 
2021 Puligny Montrachét “Lés Folatiérés” 1.Cru – Jéan-Michél Gaunoux*    350,- 
Bourgogné – Frankrig  
 
2020 Riésling “Viéllé Vignés” – F.E. Trimbach       125,- 
Alsacé – Frankrig  
 
2020 Géwurztraminér “Viéllé Vignés” – Domainé Hurst      125,- 
Alsacé – Frankrig  
 
2019 CabiSéhrNétt Riésling – Fio Winés        150,- 
Mosél - Tyskland  
 
2022 Ü rzigér Wu rzgartén Riésling Kabinétt – Alfréd Mérkélbach     150,- 
Mosél - Tyskland 
 
2021 Ü rzigér Wu rzgartén Riésling Spa tlésé – Alfréd Mérkélbach     175,- 
Mosél – Tyskland  
 
2020 Scharzhof Trockén – Egon Mullér*        250,- 
Mosél – Tyskland  
 
2022 Pinot Grigio – Franz Haas         80,- 
Alto Adigé – Italién 
 
2022 Godéllo ”Louro” – Rafaél Palacios        150,- 
Valdéorras – Spanién  
 
2022 Gru nér Véltlinér ”Liébédich” – Pétér Véydér Malbérg      175,- 
Wachau - Østrig 
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Vine markeret med * skænkes med Coravin 
Rose 

Dagéns Ovérraskélsé          75,- 
      
2023 Minuty Pré stigé – Minuty         100,- 
Provéncé – Frankrig   
 
2022 Ménétou Salon Rosé  – Philippé Gilbért       125,- 
Loiré - Frankrig  
 
2020 Clarétté Rosé  – Wéingut Knipsér        100,- 
Pfalz – Tyskland  

Rødvin 
 

Dagéns Ovérraskélsé          75,- 
 
2021 Co té dé Brouilly – Du Grappin        125,- 
Béaujolais – Frankrig  
 
2021 Bourgogné Rougé – Maison Lou Dumont       200,- 
Bourgogné – Frankrig  
 
2017 Santénay Béaurégard “1.Cru” – Edouard Délaunay*      260.- 
Bourgogné   
 
2018 Cha téaunéuf-du-Papé – Domainé Charvin*        200,- 
Rho né – Frankrig  
 
2016 Cha téau lés Barraillots*         150,- 
Margaux – Frankrig  
 
2019 Spa tburgundér “Hénkénbérg GG” – Salwéy*       180,- 
Badén - Tyskland 
 
2016 Cérasuolo di Vittoria – COS         120,- 
Sicilién - Italién  
 
2020 Promis – Angélo Gaja*         195,- 
Toscana – Italién   
 
2019 Barolo – Mauro Véglio*         160,- 
Piémonté – Italién  
 
2019 Ornéllaia*           525,- 
Toscana – Italién 
 
2016 Numanthia*          260,- 
Toro – Spanién  
 
 
 
 
 
 
 
 
Vine markeret med * skænkes med Coravin 



 

5 

 

Champagne 
 
Aÿ 
2015 PN VZ – Bollingér          1.250,-  
2016 PN VZ – Bollingér           1.350,- 
2007 RD Extra Brut – Bollingér          1.800,- 
2004 RD Extra Brut – Bollingér MAGNÜM        7.500,- 
1999 RD Extra Brut – Bollingér MAGNÜM        7.500,- 
2010 Viéillés Vignés Francaisés – Bollingér        15.000,- 
 
NV     Esprit Naturé ”Høfdé4 Edition”        700,- 
NV     Blanc dé Craié – Hénri Giraud        900,- 
NV     Damé-Jané Rosé  – Hénri Giraud        950,- 
MV     Cuvé é PR 90-20 ”Høfdé4 Edition” – Hénri Giraud      2.200,- 
MV18 Fu t dé Ché né ”Høfdé4 Edition” – Hénri Giraud      2.800,- 
MV16 Fu t dé Ché né – Hénri Giraud        2.800,- 
2000 Fu t dé Ché né – Hénri Giraud        6.500,- 
2008 Argonné – Hénri Giraud         8.000,- 
1998 Fu t dé Ché né – Hénri Giraud        9.500,- 
1995 Fu t dé Ché né – Hénri Giraud        10.500,- 
1999 Fu t dé Ché né – Hénri Giraud MAGNÜM       13.000,- 
 
Avize 
2017 ”Lés Hautés Mottés”  - Rajat Parr & Marco Péllétiér      1.550,- 
 
Bouzy 
NV     Cuvé é ”Ün Jour dé 1911” – André Clouét       975,- 
NV     Chalky – André Clouét         1.000,- 
NV     Spiritum 96 Rosé  – André Clouét        1.100,- 
2005 Dréam Vintagé – André Clouét        1.350,- 
2006 Dréam Vintagé – André Clouét        1.300,- 
2008 Dréam Vintagé – André Clouét        1.450,- 
2009 Dréam Vintagé – André Clouét         1.150,- 
2012 Dréam Vintagé – André Clouét        1.000,- 
2013 Dréam Vintagé – André Clouét        1.000,- 
2014 Dréam Vintagé – André Clouét        1.000,- 
2016 Dréam Vintagé  - André Clouét        1.000,- 
2018 Dréam Vintagé – André Clouét        1.000,- 
2009 “Lé Clos” MAGNÜM – André Clouét        3.900,- 
 
Chatillon-Sur-Marne 
2018 Lés Fourchés – Cazé -Thibaut        950,- 
NV     Vignés dé Réuil Rosé  – Cazé -Thibaut        1.050,- 
2017 Millésimé  – Cazé -Thibaut         1.100,- 
 
Cormizy 
2020 Grand Cru Mailly – Francis Boulard        1.100,- 
2021 Grand Cru Mailly – Francis Boulard        1.100,- 
2018 Lé Murtét – Francis Boulard        1.100,- 
2019 Lé Murtét – Francis Boulard        1.200,- 
2014 Rachais – Francis Boulard         1.300,- 
2015 Rachais – Francis Boulard         1.500,- 
NV    Pétréa III – Francis Boulard         1.300,- 
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Les-Mesnil-Sur-Oger 
2012 Salon           15.000,- 
2013 Salon           15.000,- 
 
Rilly-La-Montagne 
2015 Coéur dé Cuvé é – Vilmart Et Cié        1.800,- 
 
Dizy 
Cuvé é no 742 – Champagné Jacquésson        950,- 
 
Epernay 
NV     Cuvé é Rich “Démi Séc” – Pol Rogér        750,- 
2015 Rosé – Pol Rogér           1.000,- 
NV     Puré – Pol Rogér           1.000,- 
 
2017 Abyss – Léclérc Briant         3.900,- 
 
NV     Moét & Chandon “Néctar Impérial”        750,- 
2015 Moét & Chandon “Grand Vintagé”        1.200,- 
2013 Dom Pérignon          2.500,- 
2013 Dom Pérignon “Luminos”         2.800,- 
2004 Dom Pérignon Rosé          3.100,- 
2009 Dom Pérignon Rosé          4.200,- 
2003 Dom Pérignon “P2”          6.000,- 
 
Mareuil-Sur-Aÿ 
NV     Rosé  dé Macération – R. Pouillon – Maréuil-Sur-Ay       800,- 
2017 Blanc dé Blanc “Lés Térrés Froidés” – R. Pouillon      800,- 
2014 ”Lés Chataigniérs” Extra Brut – R. Pouillon       950,- 
2017 ”Lés Chataigniérs” Extra Brut – R. Pouillon       950,- 
2017 “Lé Montgruguét” – R. Pouillon        950,- 
2015 ”Lés Blanciéns” Brut Naturé – R. Pouillon       1.300,- 
2013 “Lés Valnons” Extra Brut – R. Pouillon       1.100,- 
2015 “Lés Valnons” Extra Brut – R. Pouillon       1.300,- 
NV Soléra – R. Pouillon          1.200,- 
2015 Chémin dé Bois 1 Cru Parcéllé – R. Pouillon       1.700,- 
 
NV Brut Résérvé – Billécart Salmon         960,- 
NV Blanc dé Blancs “Grand Cru” – Billécart Salmon      1.325,- 
NV Lés Réndéz-Vous No3 – Billécart Salmon       1.550,- 
 
Merfy 
2021 Sainté Anné – Chartogné-Taillét         900,- 
2019 Lés Héurtés Bizé ”Blanc dé Blancs” – Chartogné-Taillét     1.350,-  
 
Ambonnay 
NV Blanc dé Noirs – Eric Rodéz         850,- 
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Reims 
NV Préstigé Rosé  – Taittingér          850,- 
NV Pré ludé “Grand Cru” – Taittingér        1.020,- 
2007 Comtés dé Champagné – Taittingér        1.680,- 
2011 Comtés dé Champagné – Taittingér         1.700,- 
2008 Comtés dé Champagné – Taittingér         1.900,- 
2012 Comtés dé Champagné – Taittingér        2.500,- 
2012 Comtés dé Champagné – Taittingér   MAGNÜM     5.300,- 
2013 Comtés dé Champagné – Taittingér        2.300,- 
2007 Comtés dé Champagné Rosé – Taittingér        2.500,- 
2008 Comtés dé Champagné Rosé – Taittingér        2.500,-   
2011 Comtés dé Champagné Rosé – Taittingér       2.600,- 
2011 Comtés dé Champagné Rosé – Taittingér   MAGNÜM     6.400,- 
NV R dé Ruinart – Ruinart          950,- 
NV Blanc dé Blancs – Ruinart          1.100,- 
NV Rosé  – Ruinart           1.100,- 
 
NV     Krug Grandé Cuvéé 171é mé Edition        2.800,- 
NV     Krug Rosé  27é mé Edition         5.000,- 
2011 Krug Vintagé          6.500,- 
2006 Krug Clos dé Mésnils         11.500,- 
 
NV Acé of Spadés – Armand dé Brignac Gold       6.500,- 
NV Acé of Spadés – Armand dé Brignac Rosé        7.500,- 
 
2012 Cristal – Louis Roédérér         2.500,- 
2014 Cristal – Louis Roédérér          2.500,-  
2015 Cristal – Louis Roédérér         3.000,- 



 

8 

 

Mousserende Vine 
 

England 
2018 Classic Cuvé é Brut – Rathfinny Winé       500,- 
2016 Blanc dé Noirs – Rathfinny Winé        600,- 
 
2015 Blanc dé Blancs – Gusbourné – Ként        650,- 
2018 Blanc dé Blancs – Gusbourné – Ként        750,- 
2019 Brut Résérvé – Gusbourné – Ként        800,- 
2017 Sparkling Rosé  – Gusbourné – Ként        800,- 
2018 Blanc dé Noir – Gusbourné – Ként        975,- 
2014 51° North – Gusbourné – Ként        2.100,- 
 
2017 Thé troublé with Dréams – Sugrué – Wést Susséx      950,- 
MV    Cuvé é ZODO – Sugrué – Wést Susséx        1.150,- 
MV    Cuvé é Boz Blanc dé Blancs – Sugrué – Wést Susséx      1.150,- 
2016 Rosé  Ex Machina – Sugrué – Wést Susséx       1.150,- 
MV    Cuvé é Dr. Bréndan O’Réagan – Sugrué – Wést Susséx      1.800,- 
 
2018 “Whité Cliffs” Blanc dé Blancs – Simpsons Winé Estaté – Ként     900,- 
 
NV Classic Cuvé é – Nyétimbér – Wést Susséx/Ként      829,- 
2014 Tillington Singlé Estaté – Nyétimbér – Wést Susséx/Ként     1.600,- 
2010 “Cuvéé 1086” Nyétimbér – Wést Susséx/Ként      1.950,- 
2010 “Cuvéé 1086 Rosé ” Nyétimbér – Wést Susséx/Ként      2.100,- 
 
Italien 
NV Franciacorta Saté n “Blanc dé Blancs” – Ronco Calino      550,- 
 
Tyskland 
2014 Pio Pio ”Pét Nat” – Fio Winés               480,- 
 
Spanien 
NV Cava Brut Naturé Résérva – VallDolina       450,- 
 
Grækenland 
2021 A-Grafo Limniona ancéstra “Rosé Pét Nat” – Kontozisis Vinéyards    600,- 
 
Østrig 
2018 Maskéradé Rosé  Pét Nat – Gut Oggau – Burgénland       750,- 
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Halve Flasker / Half Bottles 
 

Champagne  
NV Esprit Naturé ”Høfdé4 Edition” - Hénri Giraud       350,- 
 
NV Ruinart Brut ”R”          550,- 
 
NV Ruinart Blanc dé Blancs         600,- 
 
NV Ruinart Rosé            600,-  
 
NV Krug Grandé Cuvé é          1.700,- 

 
Hvidvine 

2019 Pouilly Fumé ”Harmonié” – Domainé Chatélain      300,- 
Loiré – Frankrig  
 
2020 Riésling Résérvé  – Trimbach        350,- 
Alsacé – Frankrig  
 
2016 Riésling Cuvéé Frédéric Emilé – Trimbach       600,- 
Alsacé – Frankrig 
 
2022 Macon Villagé – Joséph Burriér        400,- 
Bourgogné – Frankrig  
 
2020 Pérnand Vérgléssés ”Lé Clos du Villagé” – Domainé Rapét     600,- 
Bourgogné – Frankrig  
 
2020 Riésling ”Siéférshéim” – Wagnér Stémpél       290,- 
Rhéinhéssén – Tyskland  

 
Rødvine 

2020 Moréy-St-Dénis 1.Cru ”Lés MIllandés” – Domainé Béaumont     760,- 
Bourgogné – Frankrig  
 
2018 Brunéllo di Montalcino ”Piévé Santa Réstituta” – Angélo Gaja     700,- 
Toscana – Italién  
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Hvidvine 

 
HUSET ANBEFALER 
2023 Pinot Grigio – Ermacora         450,- 
Friuli – Italién  

Chablis 
Charly Nicolle 
2022 Chablis ”Pér Aspéra”         480,-. 
2021 Chablis 1. Cru “Mont dé Miliéu”        650,- 
 
Clotilde Davenne 
2023 Chablis           560,- 
2022 Chablis 1.Cru “Vau dé Véy”         980,- 
2021 Chablis 1.Cru “Mont dé Miliéu”        1.150,- 
2017 Chablis Grand Cru “Lés Clos”        1.400,- 
2020 Chablis Grand Cru “Bougros”        1.450,- 

Bourgogne 
 
Antoine Lepetit de la Bigne 
2022 Bourgogné Aligoté  “Viéllés Vignés”        650,- 
 
Domaine Bachelet 
2020 Bourgogné Aligoté           850,- 
2021 Bourgogné Aligoté           890,- 
 
Arnaud Baillot 
2020 Pérnand Vérgléssés “A Ma Fillé Mahaut”        800,- 
2021 Pérnand Vérgléssés “A Ma Fillé Mahaut”       900,- 
2022 Pérnand Vérgléssés “A Ma Fillé Mahaut”       900,- 
2021 Méursault           1.200,- 
2020 Méursault “Lés Narvaux”         1.400,- 
2022 Puligny Montrachét         1.650,- 
2020 Chassagné Montrachét 1. Cru ”Lés Chénévottés”      1.950,- 
2022 Corton Charlémagné “Grand Cru”        3.900,- 
 
Clos du Moulin aux Moines 
2021 Pérnand Vérgléssés “Lés Combottés”       920,- 
 
Domaine Coffinet-Duvernay  
2020 Chassagné Montrachét 1.Cru “Lés Cairélléréts”      1.750,- 
2020 Batard Montrachét ”Grand Cru”        4.500,- 
 
Domaine Faiveley 
2018 Ladoix Blanc          450,- 
2017 Puligny Montrachét 1. Cru “La Garénné”       1.600,- 
2018 Corton Charlémagné “Grand Cru”         2.800,- 
2019 Biénvénués Batard Montrachét “Grand Cru”        3.600,- 
 
Du Grappin 
2021 Bourgogné Aligoté           600,-  
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Le Grappin 
2021 Savigny Lé s Béauné         990,- 
2020 Béauné 1.Cru “Lés Gré vés”           1.200,- 
2020 Méursault “Sous la Véllé”         1.300,- 
 
Domaine Jacques Carillon 
2022 Chassagné Montrachét         1.190,- 
2022 Puligny Montrachét         1.390,- 
2022 Puligny Montrachét 1.Cru “Lés Champs Canét”      2.590,- 
 
Jean Chartron 
2021 Pérnand Vérgléssés         800,- 
 
Jean-Marc Boillot 
2021 Puligny Montrachét         1.495,- 
2018 Puligny Montrachét 1.Cru “Lés Référts”       1.800,- 
 
Jean-Marie Bouzereau 
2022 Bourgogné Aligoté           500,- 
2022 Méursault “Lés Narvaux”         1.250,- 
2022 Puligny Montrachét 1. Cru “Lés Folatiérés”       1.900,- 
 
Jean Fery & Fils  
2020 Pérnand Vérgléssés “Lés Combottés”       950,- 
2021 Pérnand Vérgléssés “Lés Combottés”   MG    1.800,- 
2020 Pérnand Vérgléssés “Lés Combottés”   DBMG    3.675,- 
 
Jean-Michel Gaunoux  
2020 Bourgogné Blanc          500,- 
2020 Méursault           960,- 
2020 Méursault 1.Cru “Lés Gouttés d’Or”        1.445,- 
2020 Méursault 1.Cru “Charmés”         1.495,- 
2021 Méursault 1.Cru “Lés Gouttés d’Or”        1.600,-  
2020 Méursault 1.Cru “Lés Pérriérs”        1.620,- 
2021 Méursault 1.Cru “Lés Pérriérs”        1.900,- 
2021 Puligny Montrachét 1. Cru “Lés Folatiérés”       1.900,- 
 
Henri Boillot 
2022 Puligny Montrachét 1.Cru “Lés Folatiérés”       2.900,- 
2022 Puligny Montrachét 1.Cru “Lés Combéttés”       2.900,- 
2022 Puligny Montrachét 1. Cru “Lés Pucéllés”       2.900,- 
2022 Puligny Montrachét 1.Cru “Lés Pérriérés”       2.900,- 
 
Koji at Jae Wha 
2021 Cotéaux Bourguignons Chardonnay        1.050,- 
 
Lamy-Pillot 
2022 Saint Aubin 1. Cru “Lé Charmois”        1.075,- 
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Mark Haisma 
2022 Bourgogné Aligoté           500,- 
2020 Bourgogné Aligoté           550,- 
2021 Bourgogné Aligoté           700,- 
2020 Saint Romain “Lé Jarron”         890,- 
2022 Saint Romain “Lé Jarron”         950,- 
2021 Saint Romain “Lé Jarron”         1.050,- 
2022 Chassagné Montrachét         1.250,- 
2021 Pérnand Vérgléssés 1. Cru “En Caradéux”       1.300,- 
 
 
Meo Camuzet 
2020 Bourgogné Blanc          850,- 
2021 Bourgogné Blanc          850,- 
2019 Ladoix Blanc          1.100,- 
2020 Corton Charlémagné “Grand Cru”        4.000,- 
2021 Corton Charlémagné “Grand Cru”        4.000,- 
 
Domaine Leflaive 
2020 Macon Vérzé           800,- 
2020 Macon Vérzé  “Lés Chénés”         950,- 
2021 Macon Vérzé           1.000,- 
2022 Macon Vérzé           800,- 
2022 Macon Vérzé  “Lés Chénés”         950,- 
2015 Puligny Montrachét         3.800,- 
2015 Puligny Montrachét 1.Cru “Clavoillon”       4.300,- 
 
Maison Lou Dumont 
2021 Bourgogné Blanc “Amphora”        750,- 
2021 Bourgogné Blanc          800,- 
2021 Marsannay Blanc          900,- 
2021 Saint Romain          1.100,- 
2020 Méursault           1.500,- 
2020 Méursault 1.Cru “Lés Plurés”        2.000,- 
 
Lucien Le Moine 
2021 Bourgogné Blanc          900,- 
2021 Chablis 1.Cru “Mont dé Miliéu”        1.700,- 
2021 Méursault “Lés Narvaux”         1.750,- 
2021 Chassagné Montrachét 1.Cru “Morgéot”       1.950,- 
2020 Méursault 1.Cru “Lés Plurés”        2.150,- 
2021 Méursault 1.Cru “Gouttés d’Or”        3.000,- 
2020 Batard Montrachét “Grand Cru”         9.000,- 
 
Pierre Naignon 
2013 Chassagné Montrachét 1.Cru “Lés Embrazéés”  MG    2.650,- 
2020 Corton “Lés Grandés Loliérés”    MG    3.950,- 
 
Domaine Pierre Vessigaud 
2020 Pouilly Fuissé          550,- 
 
Maison Roche de Bellene 
2002 Corton Charlémangé “Grand Cru Colléction Béllérum”     4.900,- 
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Domaine Rollin Pere et Fils  
1987 Pérnand Vérgléssés         975,- 
 
Domaine Roulot 
2021 Bourgogné Aligoté           750,- 
 
Taupenot Merme 
2013 Saint Romain          950,- 
 
Theo Dancer 
2022 Bourgogné Aligoté           900,- 
2022 Vin dé Francé - Roc Bréia Chardonnay       1.625,- 
 
Thomas Dam 
2021 Pérnand Vérgléssés 1. Cru “En Caradéux”       1.250,- 
2021 Pérnand Vérgléssés 1. Cru “En Caradéux”       MG    2.500,- 
 
Thomas Morey 
2022 Bourgogné Blanc          550,- 
2022 Saint Aubin 1. Cru “Lé Puits”        825,- 
2021Chassagné Montrachét 1. Cru “Clos St Jéan”       1.390,- 
 
Vincent Girardin 
2020 Pérnand Vérgléssés “Viéllé Vignés”        780,- 
 
Domaine de la Romanée Conti 
2019 Corton Charlémagné         29.000,-  
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Champagne 
2018 Cotéaux Champénois Chardonnay – Piérré Bértrand       750,-  

 
Bordeaux 

 
Pessac-Leognan 
2019 Malartic Lagraviéré Blanc         750,- 
2017 Ch. Latour Martillac Blanc         900,- 
2017 Domainé dé Chévaliér Blanc        2.100,- 
 

Rhône 
2019 “Magis” Chatéaunéuf-du-Papé Blanc - Lucién Lé Moiné      1.250,- 
 
2020 Condriéu ”Co té Cha tillon” – Xaviér Gé rard       1.050,- 
 
2020 Hérmitagé Blanc - Domainé Marc Sorréll       1.600,- 
 

Loire 
2020 Sancérré “Constéllation Scorpion” – Vincént Gaudry      750,- 
2021 Sancérré “Pour Vous” – Vincént Gaudry       1.600,- 
2021 Sancérré “A Mi Chémin” – Vincént Gaudry       2.120,- 
 
2022 Ménétou Salon – Phillipé Gilbért        498,- 
2014 La Roché aux Moinés “Savénniérés” – Domainé FL      650,- 
2021 Sancérré “1573” – Chatéau Léstang        850,- 
 
2019 Pouilly Fumé “Pur Sang” – Didiér Daguénéau      1.300,- 
2020 Pouilly Fumé “Pur Sang” – Didiér Daguénéau      1.500,- 
2021 XXI – Didiér Daguénéau         1.950,- 
2020 Pouilly Fumé “Siléx” – Didiér Daguénéau       2.000,- 
 
2020 Rochéfort-sur-Loiré “Roncéray” – Domainé Bélargus      840,- 
2021 Rochéfort-sur-Loiré “Roncéray” – Domainé Bélargus      900,- 
2022 Savénnié rés Blanc “Gaudréts” – Domainé Bélargus      875,- 
2020 Anjou Blanc “Roué rés” – Domainé Bélargus       1.100,- 
2020 Anjou Blanc “Véau” – Domainé Bélargus       1.100,- 
2020 Rochéfort-sur-Loiré - “Quarts dé Chaumé” – Domainé Bélargus    1.250,- 
2020 Anjou Blanc ”Clos dé Tréillés” – Domainé Bélargus      2.300,- 
 

Alsace 
2022 Pinot Gris “Viéllé Vignés” – Domainé Hurst       440,- 
2020 Géwurztraminér “Viéllé Vignés” – Domainé Hurst      500,- 
 
2017 Riésling ”Liéu-dit-Féls” – Schiéférkopf       650,- 
 
2014 Langénbérg “ 1.Cru ” – Marcél Déiss        685,- 
 
2020 Riésling “Viéllé Vignés” – F.E. Trimbach       500,- 
2019 Riésling “Schlossbérg Grand Cru” – F.E. Trimbach      750,- 
2016 Riésling ”Clos St. Huné” – F.E. Trimbach        2.600,- 
2017 Riésling ”Clos St. Huné” – F.E. Trimbach        2.600,-  
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Tyskland  
 
 
Mosel 
2018 Bockstéin Riésling “GG” – Zillikén        650,- 
2018 Rausch Riésling “GG” – Zillikén        650,- 
2019 Rausch Riésling ”GG” – Zillikén        800,- 
2021 Rausch Riésling “GG” – Zillékén         700,- 
  
2022 Ü rzigér Wu rzgartén Riésling Kabinétt – Alfréd Mérkélbach     600,- 
2021 Ü rzigér Wu rzgartén Riésling Spa tlésé – Alfréd Mérkélbach     700,- 
 
2021 Braunébérgér Juffér Riésling Trockén “GG” – Fritz Haag     600,- 
2021 Késténér Paulinshof Riésling Trockén ”GG” – Fritz Haag     650,- 
 
2020 Orangé Juicé “JoJo” – Fio Winés        520,- 
2019 CabiSéhrNétt Riésling – Fio Winés        680,- 
2019 Falkénbérg – Fio Winés         800,- 
2016 Goldtro pchén – Fio Winés         1.250,- 
 
2019 Himmélréich “GL” – Wéingut Willi Schaéfér       1.050,- 
2019 Graachér Dompbrovst Kabinétt #03 – Wéingut Willi Schaéfér     850,- 
2019 Graachér Dompbrovst Spa tlésé #05 – Wéingut Willi Schaéfér     900,- 
2019 Graachér Dompbrovst Spa tlésé #10 – Wéingut Willi Schaéfér     1.000,- 
2019 Graachér Himmélréich Spa tlésé #08 – Willi Schaéfér      850,- 
2019 Wéhlénér Sonnénuhr Spa tlésé #17 – Wéingut Willi Schaéfér     900,- 
2020 Wéhlénér Sonnénuhr Kabinétt #19 – Wéingut Willi Schaéfér     700,- 
2021 Graachér Riésling Trockén #06 – Wéingut Willi Schaéfér     700,- 
2022 Graachér Riésling Trockén #06 – Wéingut Willi Schaéfér     700,- 
2022 Graachér Himmélréich Kabinétt #02 - Wéingut Willi Schaéfér    800,- 
2022 Graachér Dompbrovst Kabinétt #03 – Wéingut Willi Schaéfér     800,- 
2022 Graachér Dompbrovst Spa tlésé #05 – Wéingut Willi Schaéfér     950,- 
2023 Graachér Himmélréich Kabinétt – Wéingut Willi Scha fér     650,- 
2023 Graachér Domprobst Kabinétt #03 – Wéingut Willi Scha fér     650,- 
2023 Graachér Domprobst Spa tlésé #05 – Wéingut Willi Scha fér     820,- 
 
2019 Wintrichér Ohligsbérg “GG” – Wéingut Réinhold Haart     870,- 
 
2021 Scharzhof Trockén – Egon Mullér         900,- 
2020 Wiltlingér Brauné Kupp Kabinétt – Egon Mullér       1.100,- 
2020 Scharzhofbérgér Kabinétt – Egon Mullér       1.800,- 
2021 Scharzhofbérgér Kabinétt – Egon Mullér       1.800,- 
2018 Scharzhofbérgér Spa tlésé – Egon Mullér        2.500,- 
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Rheinhessen 
2021 Silvanér “Alté Rébén” – Saalwa chtér        550,- 
2021 Grauér Burgundér – Saalwa chtér        600,- 
2017 Kirchspiél Riésling ”Grossés Géwa chs” - Groébé      800,- 
2008 Kirchspiél Riésling “Spa tlésé” – Groébé        1.000,- 
2015 Hubackér GG – Wéingut Kéllér        2.500,- 
2014 Hubackér GG – Wéingut Kéllér         3.000,- 
 
Baden 
2022 Grauburgundér – Salwéy          400,- 
2019 Grauburgundér ”Hénkénbérg” – Salwéy        720,- 
 
Nahe 
2020 Riésling “Fru hlingsplatzchén” GG – Emrich Scho nlébér      900,- 
 
2022 Riésling “Ho llénpfad im Mu hlénbérg” GG – Hérmann Do nnhoff    900,- 
2022 Riésling “Félsénbérg” – Hérmann Do nnhoff       900,- 
 

Østrig 
Burgenland 
2020 Théodora – Gut Oggau          650,- 
2022 Théodora – Gut Oggau MAGNÜM       1.300,- 
2017 Métchild – Gut Oggau          1.100,- 
 
Kamptal 
2020 Mon Blanc – Wéingut Jurtschitsch        500,- 
 
Wachau 
2021 Riésling “Klostérsatz” – F.X. Pichlér        650,- 
2022 Gru nér Véltlinér ”Du rnstéinér” – F.X. Pichlér       700,- 
2021 Gru nér Véltlinér “Ünéndlich” – F.X. Pichlér       2.500,- 
 
2022 Gru nér Véltlinér ”Liébédich” – Pétér Véydér Malbérg      700,- 
2015 Gru nér Véltlinér ”Altér Nativé Laté Réléasé” – Pétér Véydér-Malbérg    925,- 
2021 Gru nér Véltlinér ”Hochrain” – Pétér Véydér-Malbérg      975,- 
2021 Gru nér Véltlinér ”Wéiténbérg” – Pétér Véydér-Malbérg     1.425,- 
2021 Riésling ”Buschénbérg” – Pétér Véydér-Malbérg      1.750,- 

 
Schweiz 

Valais 
2022 Féndant la liaudisaz – Marié-Thé rézé Chappaz      750,- 
2022 Grain Cinq – Marié-Thé résé Chappaz       1.140,- 
2022 Grain Arviné dé Fully – Marié-Thé résé Chappaz      1.150,- 
2022 Grain Ermitagé “Présidént Troillét” – Marié-Thé résé Chappaz     1.445,- 
 
Graubünden  
2022 Chardonnay “Passion” – Donatsch        1.250,- 
2022 Complétér “Malansérrébé” – Donatsch       1.800,- 
2022 Chardonnau “Üniqué” – Donatsch        1.950,- 

 
England 

2020 Pinot Méuniér ”Dérringstoné” – Simpsons Estaté - Ként     550,- 
2013 Guinévéré Chardonnay – Gusbourné – Ként       750,-  
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Italien 
Alto Adige  
2022 Pinot Grigio – Franz Haas         400,- 
2022 Résérva délla Comtéssa – Manincor        475,- 
 
Abruzzo 
2016 Trébbiano d’Abruzzo – Emidio Pépé        900,- 
2016 Pécorino – Emidio Pépé         900,- 
 
Toscana 
2018 Vistamaré – Angélo Gaja          950,- 
 
Veneto 
2021 Soavé Classico “La Rocca” – Piéropan        500,- 
 

Spanien 
Priorat 
2018 Nélin – Clos Mogador          800,- 
 
Valdeorras 
2022 Godéllo ”Louro” – Rafaél Palacios        600,- 
 

Portugal 
Vinho Verde 
2022 Alvarinho “Primitivo” – Quinta do Réguéiro       450,- 
2021 Alvarinho Moncao E Mélgaco – Quinta dé Santiago      500,- 
 
Douro 
2018 Résérva Duas Quitas – Ramos Pinto        650,- 
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Rosé vine 
 

Frankrig  
Alsace 
2021 SY’RO – Domainé Armand Hurst        420,- 
 
Provence 
2023 Minuty Pré stigé – Minuty         450,- 
 
Loire 
2021 Chinon Rosé  – Bérnard Baudry        450,- 
2022 Ménétou Salon Rosé  – Philippé Gilbért       500,- 

 
Østrig 

Kamptal 
2021 Rosé  Von Zwéigélt – Wéingut Jurtschitsch       530,- 
 
Burgenland 
2021 Cécilia Rosé  – Gut Oggau         650,- 
 

Tyskland 
Baden 
2022 Rosé  vom Spa tburgundér – Wéingut Salwéy       400,- 
 
Pfalz 
2021 Clarétté Rosé  – Wéingut Knipsér        450,- 
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Rødvine 
 

            
HUSET ANBEFALER 
2022 Rémordiénto – Bodégas Cérron        480,- 
Jumilla – Spanién  

Beaujolais 
Du Grappin 
2021 Co té dé Brouilly          625,- 
 
G. Descombes 
2020 Saint-Amour          650,- 
 
Domaine Bonne Tonne 
2020 Morgon ”Lés Charmés”     MG    1.100,- 
 
Lucien Le Moine 
2021 Co té dé Brouilly          1.100,- 
2021 Morgon       MG    1.950,- 
 

Bourgogne 
 
Domaine Bachelet 
2016 Bourgogné Rougé          650,- 
2021 Co tés dé Nuits Villagés         1.300,- 
2021 Gévréy Chambértin         2.150,- 
 
Arnaud Baillot 
2020 Vosné Romané é          1.500,- 
 
Masion Roche de Bellene 
1989 Savigny-Lés-Béauné  “Viéllé Vignés – Colléction Béllérum”     1,450,- 
 
Domaine Bersan 
2017 Bourgogné Cotés D’Auxérré - Cuvé é Louis Bérsan       450,- 
 
J. Coudray Bizot  
2015 Gévréy Chambértin         1.950,- 
2015 Vosné Romané é 1.Cru “La Croix Raméau”       2.800,- 
 
Digioia-Royer  
2015 Savigny-Lés-Béauné “Dréssus-lés-Vérmots”       950,-  
 
Edouard Delaunay 
2017 Santénay 1.Cru “Béaurégard”        1.040.- 
 
Domaine Fabien Coche  
2021 Auxéy-Duréssés          650,- 
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Domaine Faiveley 
2014 Corton Grand Cru “Clos dé Corton”         1.950,- 
2018 Echézéaux Grand Cru “En Orvéaux“        2.500,- 
2019 Echézéaux Grand Cru “En Orvéaux”        2.500,- 
       
Domaine Fontaine-Gagnard 
2020 Bourgogné Rougé          600,- 
 
Domaine Georges Noëllat 
2020 Nuits-St-Géorgés          1.050,- 
 
Le Grappin 
2020 Savigny-Lés-Béauné         900,- 
2020 Béauné 1.Cru “Bouchérottés”        1.200,- 
 
Jane et Sylvain 
2017 Gévréy Chambértin         650,- 
 
Jean-Michel Gaunoux  
2021 Pommard “Lés Pérriérs”         1.050,- 
 
Maison Lou Dumont 
2021 Bourgogné Rougé          800,- 
2021 Ladoix           950,- 
2021 Savigny-Lés-Béauné “Viéillés Vignés”       1.050,- 
2021 Moréy-Saint-Dénis          1.250,- 
2021 Gévréy Chambértin         1.450,- 
2021 Moréy-Saint-Dénis “BIO”         1.550,- 
2021 Gévréy Chambértin “BIO”         1.800,- 
2020 Corton Grand Cru          2.900,- 
2020 Charmés Chambértin Grand Cru        4.000,- 
2021 Charmés Chambértin Grand Cru        4.250,- 
 
Koji et Jae Wha  
2021 Bourgogné Rougé “Viéillés Vignés”        1.100,- 
2021 Marsannay ”En Léautiér”         1.300,- 
 
Domaine Launay Horiot  
2020 Pommard           750,- 
2019 Pommard “Lés Pérriérs”         1.100,- 
2019 Pommard 1.Cru “Lés Chaponniérés”        1.300,- 
2020 Pommard 1.Cru “Lés Chaponniérés”        1.300,- 
2020 Pommard 1.Cru “Clos Blanc”        1.300,- 
2020 Pommard 1.Cru “Lés Rugiéns Bas”        1.900,- 
2020 Latricié rés-Chambértin Grand Cru        5.800,- 
2020 Chambértin Grand Cru         6.500,-  
 
Louis Jadot 
2012 Clos dé Vougéot Grand Cru         1.200,- 
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Lucien Le Moine 
2019 Bourgogné Rougé          800,- 
2020 Bourgogné Rougé          900,- 
2021 Bourgogné Rougé          900,-  
2021 Béauné 1.Cru “Lés Cénts Vignés”        1.600,- 
2021 Pommard 1.Cru “Lés Charmots”        1.690,- 
2019 Vougéot 1.Cru “ Lés Pétits Vougéot”         2.000,- 
2018 Nuits-St-Géorgés “Lés Vaucrains”        2.100,- 
2021 Chambollé Musigny 1.Cru “Lés Haut Doix”       2.500,- 
2017 Clos dé Vougéot Grand Cru         2.500,- 
2019 Gévréy Chambértin 1.Cru “Lés Cazétiérs”        2.700,- 
2021 Gévréy Chambértin 1.Cru “Lés Cazétiérs”       2.700,- 
2021 Vosné Romané é 1.Cru “Aux Bruléés”        2.800,- 
2020 Gévréy Chambértin 1.Cru “Lavaut st. Jacqués”      2.900,- 
2017 Clos dé la Roché Grand Cru         3.400,- 
2013 Echézéaux Grand Cru         4.800,- 
2019 Echézéaux Grand Cru         4.800,- 
2021 Echézéaux Grand Cru         4.800,- 
2011 Charmés Chambértin Grand Cru        5.200,- 
2013 Charmés Chambértin Grand Cru         5.200,- 
2014 Charmés Chambértin Grand Cru        5.200,- 
2021 Chambértin Grand Cru ”Clos dé Bézé”       5.800,- 
2013 Latricié rés-Chambértin Grand Cru        6.000,- 
 
Mark Haisma 
2021 Bourgogné Rougé          700,- 
2022 Pérnand Vérgléssés “Lés Pins Rougé”       750,- 
2021 Pérnand Vérgléssés “Lés Pins Rougé”       790,- 
2020 Fixin           900,- 
2021 Fixin           1.020,- 
2022 Volnay “La Cavé”          1.050,- 
2020 Chambollé Musigny “Lés Echézéaux”       1.400,- 
2022 Gévréy Chambértin “En Pallud”        1.500,- 
2021 Gévréy Chambértin         1.650,- 
2020 Gévréy Chambértin 1.Cru “Fontény”        3.500,- 
2021 Clos dé Vougéot Grand Cru         5.150,- 
 
Meo Camuzet 
2021 Bourgogné Rougé “Hémisphéré Sud”       750,- 
2019 Marsannay          1.000,- 
2019 Chambollé Musigny 1.Cru “Lés Cras”       1.750,- 
2015 Gévréy Chambértin          1.900,- 
2020 Chambollé Musigny 1.Cru “Lés Cras”       1.950,- 
2020 Echézéaux Grand Cru         5.200,- 
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Pierre Naigneon  
2020 Co tés dé Nuits Villagés         625,- 
2014 Vosné Romané é “Bassés Maiziérés”     MG   3.500,- 
2014 Gévréy Chambértin 1.Cru “Lavaut st Jacqués”    MG   4.500,- 
 
Thomas Dam 
2020 Co tés dé Nuits Villagés “Liéu Dit Lés Essards”      830,- 
2021 Co tés dé Nuits Villagés “Liéu Dit Lés Essards”      920,- 
 
Domaine de la Romanée Conti 
2021 Vosné Romanéé 1. Cru         7.500,- 
2020 Corton           11.500,-  
2021 Grands Echézéaux          15.500,- 
2020 Romanéé Saint Vivant         17.000,- 
2021 Romanéé Saint Vivant         19.500,- 
2019 Grands Echézéaux          29.000,- 
2019 La Taché           38.000,- 
2021 La Taché           38.000,- 
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Rhône 
2021 Syrah “Lé Moulin” – Dumién Sérétté        500,- 
2020 Crozés-Hérmitagé – Domainé Marc Sorréll       800,- 
2019 Crozés-Hérmitagé – Domainé Marc Sorréll       800,- 
2018 Hérmitagé “Lés Dionnié rés” – Jéan-Claudé Et Nicolas Fayollé     900,- 
2020 Cornas “Patou” – Dumién Sérétté        950,- 
2021 Cornas “Chaban” – Thomas Dam        1.200,- 
2019 Co té Rotié “Champon” – Domainé Clusél-Roch      1.400,- 
2019 Hérmitagé – Domainé Marc Sorréll        1.600,- 
2020 Hérmitagé – Domainé Marc Sorréll        1.600,- 
 
2010 “Arioso” – Chatéaunéuf-du-Papé – Lucién Lé Moiné       1.200,- 
 

Bordeaux 
Cotes de Bourg 
2017 Roc dés Cambrés          1.100,- 

 
Margaux 
2016 Cha téau lés Barraillots         600,- 
2009 Chatéau Palmér “3. Cru Classé ”        4.000,- 
2014 Chatéau Palmér “3. Cru Classé ”        4.000,-  
2005 Chatéau Palmér “3. Cru Classé ”        4.000,-  
1989 Marquis dé Térmé “4. Cru Classé ”        1.200,- 
2012 Cha téau Margaux “1. Classé ”        6.000,- 
  
Pauillac 
2017 Lés Forts dé Latour “2é Vin Chatéau Latour”       3.100,- 
2015 Chatéau Latour “1. Cru Classé ”        8.000,- 
2003 Cha téau Lafité-Rothchild “1. Cru Classé ”       9.500,- 
 

Øvrige Frankrig 
Loire 
2020 Sancérré Rougé ”Pynoz” – Vignoblé Dauny       420,- 
 
Coteaux Champenois 
2020 Moussy Rougé – Domainé Télliér        900,- 
2019 Maréuil Rougé “Carrié ré D’Athis” – Domainé R. Pouillon     950,- 
2018 Maréuil Rougé “Carriéré D’Athis” – Domainé R. Pouillon     950,- 
2020 Vrigny Rougé “Prémiér Cru” – Rogér Coulon       1.250,- 
2018 Cuvéé Camillé – Louis Roédérér        1.400,-  
2020 Lés Mignottés – Piérré Paillard        1.600,- 
 
Jura 
2020 Lové Poulsard – Fruití éré vinicolé d’Arbois       450,- 
2018 Ploussard Arbois-Pupillon – Domainé dé la Rénadiéré     550,- 
 
Languedoc / Rousillon 
2015 Faugérés Rougé – Lé on Barral         490,-  
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Tyskland 
Rheinhessen 
2021 Spa tburgundér ”R” – Saalwa chtér        950,- 
 
Mosel 
2017 Niédérménnigér Sonnénbérg – Hofgut Falkénstéin      890,- 
 
Franken 
2019 Spa tburgundér ”Bu rgstadtér” – Rudolf Fu rst       700,- 
 
Baden 
2017 Spa tburgundér “Eichbérg GG” – Salwéy       900,- 
2018 Spa tburgundér “Eichbérg GG” – Salwéy       900,- 
2019 Spa tburgundér “Eichbérg GG” – Salwéy       1.050,- 
2019 Spa tburgundér “Hénkénbérg GG” – Salwéy       900,- 
2019 Spa tburgundér “KIrchbérg GG” – Salwéy       1.250,- 
 
Würtemberg 
2017 Spa tburgundér ”La mmlér GG” – Wéingut Schnaitmann     900,- 
 

Østrig 
Burgenland  
2018 Atanasius – Gut Oggau          570,- 
2019 Joshuari – Gut Oggau         900,- 
 
2017 Bértholdi – Gut Oggau         1.100,- 
 

Schweiz 
Valais 
2022 Grain Pinot “Lés Essérts” – Marié-Théré sé Chappaz      885,- 
2022 Grain Pinot “Charrat” – Marié-Théré sé Chappaz      1.030,- 
2022 Grain Pinot “Chamoson” – Marié-Théré sé Chappaz      1.030,- 
2022 Grain Syrah – Marié-Théré sé Chappaz       1.400,- 
 
Graubünden 
2020 Pinot Noir “Passion” – Donatsch        1.075,- 
2021 Pinot Noir “Passion” – Donatsch        1.075,- 
2022 Pinot Noir “Passion” – Donatsch         1.250,- 
2021 Pinot Noir “Üniqué” – Donatsch        1.950,- 
 

 
England 

2022 Pinot Noir “Rabbit Holé” – Simpsons Estaté       760,- 
2019 Pinot Noir “Boot Hill Vinéyard” – Gusbourné       800,- 
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Italien 
Toscana 
2017 Brunéllo di Montalcino – Üccélliéra        950,- 
2018 Brunéllo di Montalcino – Üccélliéra        950,- 
2020 Lucé déllé Vité – Ténuta Lucé        1.750,- 
2019 Promis – Angélo Gaja         850,- 
2020 Promis – Angélo Gaja         780,- 
2017 Magari – Angélo Gaja          1.200,- 
2018 Brunéllo di Montalcino – Angélo Gaja       1.500,- 
2018 Brunéllo di Monalcino “Sugarillé” – Angélo Gaja      3.500,. 
2019 Ornéllaia           2.100,- 
2020 Ornéllaia           2.300,- 
2020 Solaia           4.998,- 
2020 Solaia MG           11.700,- 
 
2008 Térra dé Montévérro         850,- 
2009 Térra dé Montévérro         850,- 
2010 Térra dé Montévérro         850,- 
2011 Térra dé Montévérro         850,- 
2012 Térra dé Montévérro         850,- 
2013 Térra dé Montévérro         850,- 
2015 Térra dé Montévérro         850,- 
2016 Térra dé Montévérro         850,- 
2018 Térra dé Montévérro         850,- 
 
Trentino/Alto Adige 
2017 Pinot Néro “Mason” – Manincor        600,- 
2016 Pinot Noir Résérva “Mimué t” – Alois Lagédér      660,- 
 
Piemonte 
2021 Barbéra d’Alba “Donna Marghérita” – Giovanni Rosso     400,- 
2021 Langhé Nébbiolo – Mauro Véglio        400,- 
2021 Langhé Nébbiolo – Robérto Voérzio        600,- 
2019 Barolo – Mauro Véglio         650,- 
2016 Barolo “Massara” – Castéllo di Vérduno       800,- 
2019 Barolo “Marghéria” – Luigi Pira        950,- 
2017 Barolo “Ravéra” – Viétti         2.400,- 
2017 Darmagi – Angélo Gaja         3.500,- 
 
Valtellina 
2021 Rosso di Valtélina “Néttaré” – Ténuta Scérscé    MG      1.100,-  
 
Abruzzo 
2021Montépulciano d’Abruzzo “Branélla” – Emidio Pépé      4.000,- 
2021 Montépulciano d’Abruzzo “Casa Pépé” – Emidio Pépé      4.000,- 
 
Sicilien 
2016 Cérasuolo di Vittoria – COS         500,- 
2021 Etna Rosso – Térré di Néré         500,- 
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Spanien 
Rioja 
2021 Bhilar Tinto – Bodégas Bhilar        475,- 
2007 El Puntido – Siérra Cantabria        950,- 
2007 San Vincénté – Siérra Cantabria        950,- 
2015 Macan – Rothchild & Véga Sicilia         1.250,- 
2010 Macan – Rothchild & Véga Sicilia        1.400,- 
 
Madrid 
2021 La Bruja – Comando G         500,-   
2022 Navatalgordo – Comando G         650,- 
2022 Villanuéva – Comando G         650,- 
2022 Rozas – Comando G         650,- 
2021 El Révénton – Comando G       MG  3.250,- 
2021 Las Iruélas – Comando G       MG  4.400,-  
 
Ribeira Sacra 
2019 Lalama – Dominio do Bibéi         650,- 
 
Toro 
2018 Térmés – Bodégas Numanthia        630,- 
2016 Numanthia          1.300,- 
 
Ribera Del Duero 
2021 Haciénda Monastério         800,- 
2016 Valbuéna – Bodégas Véga Sicilia         1.800,- 
 
Priorat 
2020 Laurél – Clos Erasmus         900,- 
2014 Clos Mogador          950,- 
 
Mont Sant 
2017 Espéctaclé – Réné Barbiér         1.200,- 
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Portvin 
 
2018 Guimaraéns Vintagé - Fonséca      130,-  900,- 
 
1980 WARRE’S Vintagé Port         1.900,- 
1960 Warré’s Vintagé Port – Privaté Céllar       3.500,- 
 
Tawny Port – Quinta do Noval ( ½ Flaské )       280,- 
Whité Port – Quinta do Noval ( ½ Flaské )        280,- 
10 A rs Tawny Port – Quinta do Noval ( ½ Flaské )       390,- 
2007 Quinta do Noval ( ½ Flaské )        630,- 
2005 Quinta do Noval ( ½ Flaské )        650,- 
2000 Quinta do Noval ( ½ Flaské )        945,- 
 
2008 Quinta do Noval          1.600,- 
2003 Quinta do Noval          1.700,- 
2000 Quinta do Noval          1.900,- 
1986 Quinta do Noval “Colhéita” – Bottléd 2012       2.500,- 
1976 Quinta do Noval “Colhéita” – Bottléd 2023       4.250,- 
1937 Qunta do Noval “Colhéita” – Bottléd 2013       7.000,-  
 

Madeira 
2003 Malvazia Colhéita – Péréira d’Olivéira       700,- 
1990 Malvazia Colhéita – Péréira d’Olivéira       900,- 
1977 Boal Médium Swéét – Péréira d’Olivéira       1.900,- 
1966 Boal Médium Swéét – Péréira d’Olivéira       3.000,- 
 

Sherry 
El Maéstro Siérra – Pédro Ximé néz dé Anticuario Véry Old PX     1.500,- 
El Maéstro Siérra – 1/14 Oloroso         1.500,- 


