
Restaurant Høfde 4 
(Aften) 

 
 
 

Champagne & Snacks 250,- 
 

 
ROGN CAVIAR | 1 dåse á 15g, med blinis, creme fraiche 38% og purløg 

Baerii 249,-| White Sturgeon 349,- | Ocietra 449,- 

 

Tilkøb: ekstra fornøjelse | 499,- 

WAGYU FILET A5 MBS. 10-12. MED PERLELØG OG TRØFFEL SAUCE, 100G 

Matched dertil: Krug 171’Edition Pr. GL. 450,- 

 
Forretter 

 
Bagt vagtellår i enebær, med lotusrod i hvidløg og sesam, kyllingeskind og trøffel mayo  

 
 

Panko friteret østers, med forårsløg, peanuts, østersskum og fingerlime  
 

Mellemret 
 

Æggeblomme i variation, med syltet selleri, chips og selleri støv  
 

Hovedretter 
 

Langtidstilberedt kalv, endive, rødbede, mørke bær, crudite og sauce monteret med rødbede  
Udskift kalv med oksemørbrad: +75,- 

 
 

Tilkøb: Friskrevet sort trøffel 39,- (kan fås på alle retter) 
 
 

Rødspætte ballotine med spinat, gratineret blomkål, puré, palmekål og sauce Nage  
 

Ost 
 

’Ostesandwich’ lag af sprødt surdejsbrød, oste creme på hvid dame, havgus og friskrevet trøffel  
 

Dessert 
 

Saltkaramel med hasselnødder, chokolade og æbler  

 
 
 
 
 

 
2-retter 490,- // 3-retter 575,- // 4-retter 675,- // 5-retter 785,- // 6-retter 895,- 

Side orders: 

Grønsalat med vinaigrette dressing, citronskal og sort peber | 60,- 

Økologisk Burrata med olivenolie og urter | 75,- 

Pommes frites med parmesan og purløg | 75,- 



Restaurant Høfde 4 
(Abend) 

 
 
 

Champagne & Snacks 34 € 
 

 
ROGN CAVIAR | 15g mit Blinis, Creme Fraiche 38% und Schnittlauch 

Baerii 34€ | White Sturgeon 48€ | Ocietra 62€ 
 

 
 
 
 
 

 
Vorspeise 

 

Gebackener Wachtelschenkel in Wacholder, mit Lotuswurzel in Knoblauch und Sesam, Hühnerhaut und 
Trüffelmayo  

 
Panko frittierte Austern, mit Frühlingszwiebeln, Erdnüssen, Austernschaum und Fingerlimette  

 
Zwischenspeise   

 
Variationen von Eigelb, mit eingelegtem Sellerie, Pommes frites und Staudensellerie  

 
Hauptspeise 

 
Langzeitgegartes Kalbfleisch, Endivie, Rote Bete, dunkle Beeren, Rohkost und Rote-Bete-Sauce  

Ersetzen Sie Kalbfleisch durch Rinderfilet 
 
 

Extra: Frisch geriebener schwarzer Trüffel 5 € (für alle Gerichte erhältlich) 
  

Schollenballotine mit Spinat, gratiniertem Blumenkohl, Püree, Palmkohl und Nage-Sauce  
 

Käse 
 

„Käsesandwich“, mit knusprigem Sauerteigbrot, Käsecreme auf weißer Dame,  Havgus-Käse und frisch 
geriebenem Trüffel  

 
Nachspeise 

 
Gesalzenes Karamell mit Haselnüssen, Schokolade und Äpfeln  

 
 

 
 
 
 
 

 
2-Gänge 68 € // 3-Gänge 79 € // 4 Gänge 93 € // 5 Gänge 108 € // 6 Gänge 123 € 

Kaufen Sie extra Vergnügen | 69 € 

WAGYU FILET A5 MBS. 10-12 Mit Perlenzwiebeln und Trüffelsauce, 100G 

Dazu passt: Krug 171’Edition Pr. GL. 62 € 

Side orders: 

Grüner Salat mit viniagrette, Zitronenschale und schwarzem Pfeffer | 8 € 

Organische Burrata mit Olivenöl und Kräuter | 10 € 

Pommes Frites mit Parmesan und Schnittlauch | 10 € 


